Mandarinen Krokant Muffin

Aus der Muffinform Deluxe von Pampered Chef®

Den Backofen auf 180 ° C vorheizen.

Das Backpulver unter das Mehl mischen. Zu-
cker, Vanillezucker, Ei, Milch und Ol dazugeben
und ca. 2 Minuten gut verriihren.

Mandarinen abtropfen lassen.

Jeweils die Halfte Mandarinen und Krokant
vorsichtig unterrihren.

Mit dem groRen Portionierer von Pampered
Chef® lassen sich perfekt 12 gleiche Anteile in
die Mulden der Muffinform verteilen.

Restliches Krokant und Mandarinen auf die
Teigmasse geben.

Muffins ca. 30 Minuten auf Ober— Unterhitze
bei 180° backen.

Muffins ca. 5 Minuten abkiihlen lassen und
dann aus der Form I6sen. Auf dem Kuchen-
gitter vollstandig auskiihlen lassen.
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SELBSTANDIGE BERATERIN

Zutaten:

300 g Mehl

1 Packchen Backpulver
125 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker
1Ei

175 g Milch

70 g Ol

1 Dose Mandarinen

100 g Haselnuss-Krokant



